D arinierter Feta ot

CAPURSO-REZEPT-IDEE | FUR 4 PERSONEN (VORSPEISE) | DAUER: 0,25 STD. + MARINIEREN

Zutaten Zwera'fung

200 g Feta 1 Vorbereiten: Feta in 3 Marinieren: Feta in ein

150 ml Olivendl : mundgerechte Wiirfel oder Glas oder eine Schiissel geben

2 Knoblauchzehen 8| Scheiben schneiden. und mit dem aromatisierten Ol

1L Thymian (frisch oder vollstandig bedecken.

getrocknet) 2 Aromatisieren: Olivendl

1TL Oregano (frisch oder mit Knoblauch, Krautern und 4 Ziehen lassen: Mindestens

getrocknet) Chiliflocken ca. 2-3 Minuten 2 Stunden, am besten

1/2TL Chiliflocken in einem Topf leicht erwdrmen  {iber Nacht im KiihIschrank

Schwarzer Pfeffer (nicht braten), abkiihlen lassen.  durchziehen lassen.
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